
Degusta unas cervezas artesanales no filtradas, refermentadas

en botella, con levadura: La Moneuse, La Moneuse de Noël, La

Saison d’Épeautre, Darbyste.

Esta pequeña cervecería familiar, creada en 1988, produce

cervezas no filtradas y refermentadas en botella con levadura,

como La Moneuse o la Saison d’Epeautre, con un sabor entre la

suavidad y la aspereza.

También se hacen platos regionales con cervezas locales en el

restaurante de la cervecería Le Fourquet, ubicado justo al lado.

La cervecería ofrece igualmente un recorrido para descubrir

Blaugies, con la visita de un colmenar artesanal.

¡Déjate seducir por un cóctel artesanal que mezcla región y

gastronomía, propio de la cervecería Blaugies!
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