
La Chocolaterie Sigoji te invita a degustar sus placeres

gustativos. Conoce a los productores y descubre todo este

proceso artesanal.

Una chocolatería artesanal que ofrece sabrosos mestizajes entre

las habas de cacao procedentes de otros lugares y productos

que tienes en tu casa. Descubre todo el proceso de la

transformación de las pepitas de chocolate hasta el producto

acabado.          

Todos los chocolates están fabricados a base de habas de origen

del Camerún, Ghana o Tanzania. Todos los productos de base

son productos alta gama y seleccionados cuidadosamente a fin

de que se deguste lo mejor para el placer y la salud.      

La Sigoji, praliné intenso

El cuadrardo o pavés de chocolate de Ciney, un praliné

Rue Du Commerce 123

Ciney - 5590

Teléfono de contacto: +32 83 65 57
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https://www.sigoji.com/
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 Sigoji Chocolaterie | Taller y visitas en Hamois

Chocolaterie Sigoji

Los productos de la chocolatería



sabroso

Las tabletas bean to bar

 

¡Un chocolate ético y de calidad que descubrir en Ciney! 
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