
Desde el jamón hasta los sabores más particulares elaborados

según los métodos ancestrales, Murielle Courtois trabaja en

Bastoña respetando la tradición, para obtener un resultado

incomparable en lo que a sabor se refiere.

Murielle Courtois elabora el jamón de manera artesanal y según

los métodos ancestrales. Salazones secas, ahumados hechos con

leña de haya y una maduración cuidada que respeta las

tradiciones aportan a sus jamones su sabor tan especial. Cuando

es la temporada, Murielle trabaja también la carne de caza.

¡Descúbrelo ya!
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