
En 2005 Benoît Nihant creó su marca de chocolate. Preciso en sus

recetas y exigente en la selección de materias primas

procedentes de los cuatro continentes, fue elegido maestro

chocolatero belga 2021 (en  Valonia) por la guía Gault et Millau.

Benoît Nihant Chocolatier forma parte del círculo cerrado de 

chocolateros que fabrican el chocolate a partir de las habas del

cacao. Únicamente un puñado en el mundo comparte sus

conocimientos artesanales y su búsqueda de la perfección.

Aprovecha tu visita para echar una ojeada al taller de trabajo

que se puede ver desde la tienda.

Benoît Nihant Chocolatier, ¡cuando el arte chocolatero se

transforma en una colección de alta costura!
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